
VINIFIKACE A ZRÁNÍ VÍNA
Macerace na slupkách 2 hodiny, fermentace 10 dní, zrání na kvasničných kalech, 
zrání v nerezu, 65% nerez + 35% barigue. 

Kurdějov 
Střední Díly 
U Statku
Jihovýchodní  
267 m.n.m.
Hlinité spraše s rendzinou  
19. 9. 2023
10. 4. 2024
21,0° ČNM
PINOT BLANC  
MAGISTER

VZHLED
Světle žlutá barva.  

NOS
Nos vína je čistý a přímý s elegantní 
a vyzrálou ovocnou aromatikou s tóny 
peckového ovoce, kandovaného 
a sušeného jádrového ovoce a v závěru 
s jemným nádech exotického koření 
a sušené pomerančové kůry.   

PATRO
Patro vína je suché a přímé se svěží 
limetkovou kyselinou a projevem 
vyzrálého peckového a jádrového ovoce, 
a středně dlouhou ovocně-kořenitou 
dochutí.  

CELKOVÝ DOJEM
Suchý Pinot Blanc s elegantní ovocnou 
aromatikou a středně dlouhým, osvěžujícím 
a zároveň vyzrálým ovocně-kořenitým patrem. 

DOPORUČENÍ K JÍDLU
K běžnému pití a degustaci, k bílým 
drůbežím masům s plnějšími omáčkami, 
k plodům moře a vybraným měkkým 
aromatickým sýrům. 

TEPLOTA PODÁVÁNÍ
12°–13 °C

DEKANTACE
Ne, doporučujeme otevírat 
10–15 minut před podáváním.

ARCHIVACE:
Minimálně do 5–6 let.      

D E G U S T A Č N Í  P O Z N Á M K Y

V I N I C E / V Í N O

Vinařská obec (katastr) 
Viniční trať
Vinice
Expozice vinice
Nadmořská výška vinice
Druh půdy/podloží vinice
Datum sběru
Lahvováno
Cukernatost při sběru
Odrůda
Řada  

DOPORUČENÁ SKLENICE

TOTO VÍNO JE

SUCHÉ POLOSUCHÉ POLOSLADKÉ SLADKÉ

A N A L Y T I C K É  H O D N O T Y
Zbytkový cukr
Kyselina
Alkohol

0,1 g/l
5,4 g/l
12,0 % obj. 

T A D Y  J E  V Í N O  D O M A
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