Vinafskd obec (katastr)
Vini¢ni traf

Vinice

Expozice vinice
Nadmofskd vyska vinice
Druh pddy/podloZi vinice
Datum sbéru

Lahvovéno

Cukernatost pfi sbéru
Odrida

Rada

VINIFIKACE A ZRANI VINA

Fermentace a macerace na slupkach 14 dni, zrani v dfevéném sudu po dobu é mésict.

VZHLED
Rubinové éervend barva s tmavé
fialovymi odlesky.

NOS

Nos vina je Cisty a pfimy s vyraznou
typicky odrddovou aromatikou s tény
vyzrélého lesniho bobulového ovoce,
teplych povidel, sladkého exotického
kofeni a v zavéru s lehkym nadechem
sladkého santalového dfeva, mlééné

Kurdgjov
Stredni Dily
U Statku
Jihovychodni
267 m.n.m.
Hlinité sprase s rendzinou 2023

30.10.2023

10.4.2024 M G I S T E R
22,0° CNM
FRANKOVKA
MAGISTER

FRANKOVKA

DOPORUCENI K JiDLU

K béznému piti a degustaci, k BBQ
Opravam vepfového a hovéziho masa,
kvalitnim uzenindm a suenym masdm.

TEPLOTA PODAVAN/
15°-16 °C

DEKANTACE
Ano, doporuéujme dekantovat minimdlné
60 minut pfed poddavénim.

&okolddy a suseného zazvoru.
ARCHIVACE:
PATRO Minimdlné po dobu 6-7 let.
Patro vina je suché a pfimé s uhlazenym
a vyzralym ovocnym projevem, svézi
kyselinou a dobrym ovocnym ffislem
s dlouhotrvaijici ovocné-kofenitou dochuti.

CELKOVY DOJEM

Vyrazné Frankovka s odridové typickou
aromatikou a vyzrélym patrem

s dlouhotrvaijici ovocné-kofenitou dochuti.

Zbytkovy cukr 0,2 g/l
Kyselina 50g/l
Alkohol 13,5 % obj.

DOPORUCENA SKLENICE

TOTO VINO JE

SUCHE POLOSUCHE POLOSLADKE SLADKE

i
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